
 SNACKS 

 BRUNCH 

 SALADES

 

BORRELHAPJES

 KINDERKAART

 VISGERECHTEN

 VLEESGERECHTEN

 IJSROOM

 VERSE PASTA’S

 VOORGERECHTEN

 DESSERT

(enkel weekend van 10 tot 12, op reservatie)

Kinderen vanaf 4 tot 12 jaar

Pistolets / croissant / fruitsap / cava / yoghurt met granola

Beleg: préparé / kaas / hesp / confituur / vleessalade / kipcurry / 
krabsalade / spek met eieren / gerookte zalm / dessertje

24,50 pp

9,50 pp

Verse dagsoep .............................................................................
Verse kaaskroketten ................................................................
Verse garnaalkroketten .........................................................
Duo van kaas en garnaalkroket ........................................
Rundscarpaccio ..........................................................................
Croque monsieur .......................................................................
Croque madame ........................................................................
Croque Hawaï ..............................................................................
Toast gerookte zalm met guacamole ..........................
Uitsmijter ........................................................................................
Toast l’Italienne ...........................................................................

Bitterballen (8 stuks) .................................................................
Kippenboutjes (8 stuks) ..........................................................
Calamares (8 stuks) ...................................................................
Loempia’s (8 stuks) ....................................................................
Warme mix (16 stuks) ...............................................................
Bruschetta met steak tartaar .............................................
Bruschetta met tomaat .........................................................
Nacho’s De Schepper (per 2 personen) .......................
Nacho’s vegi (per 2 personen) ...........................................
Tapasbord De Schepper .......................................................

Salade geitenkaas met spek, appeltjes en honing 
Caesar salade ............................................................................... 
Thai beef salade .........................................................................
Salade scampi met guacamole en currydressing 

Kipfilet met appelmoes .........................
Steak ..................................................................
Fishsticks met appelmoes ...................
Balletjes in tomatensaus ......................
Koninginnenhapje ....................................
Curryworst (2) ...............................................
Spaghetti Rudi .............................................
Spaghetti BALognaise ............................

Scampi in looksaus .......................................................
Scampi in currysaus .....................................................
Gegrilde tonijnsteak op Oosterse wijze ...........
Huisbereide tartaar van zalm .................................
Vispannetje ........................................................................

Filet mignon ....................................................................
Chateaubriand (2pers) ..............................................
 Spareribs ...........................................................................
 Huisbereide steak tartaar .......................................
 Kippenbrochette ..........................................................
 Koninginnenhapje ......................................................
 Ierse ribeye (350g) .......................................................
 Stoofvlees van de chef ..............................................
 Burger De Schepper ..................................................
 Varkenshaasje ................................................................

Coupe vanille/ mokka/
chocolade/ stracciatella .....
Coupe brésilienne ..................
Coupe dame blanche ..........
Dame noire ................................
Coupe aardbeien (seizoen)
Kinderijs 1 bol ............................
Kinderijs 2 bollen ....................

Dessert van de chef .............
Brownie                .................... 
Warme appeltaart ................

Crème brûlée ..........................
Wafel ............................................

 

Supplement chocolade ......
Supplement slagroom ........

HUISGEMAAKTE SAUZEN 
Natuur / Peper / Champignon / Béarnaise / Chorron  ........................

BIJGERECHTEN 
Witloofslaatje .......................................................................................
Gemengd slaatje ...............................................................................
Tomatenslaatje met rucola .........................................................
Supplement Robespierre ............................................................
Warme groenten ..............................................................................

Spaghetti Rudi ...................................................................................
Pasta pesto ...........................................................................................
Pasta carbonara ................................................................................
Vegetarische lasagne .....................................................................
Penne scampi De Schepper  .....................................................

Verse dagsoep ....................................................................................
Verse kaaskroketten .......................................................................
Verse garnaalkroketten ................................................................
Duo van kaas en garnaalkroket ...............................................
Rundscarpaccio .................................................................................
Huisbereide steak tartaar ............................................................
Huisbereide tartaar van zalm ....................................................
Scampi in looksaus ..........................................................................
Scampi in currysaus ........................................................................

(tot 17 uur)

Voor groepen vanaf 8 personen: Beperk de keuze, verlicht de keuken en verkort de wachttijden!

9,50
11,50
9,50
9,50

16,50
15,50
13,50
16,90
14,90
26,50

8,50
16,00
19,00
18,00
16,50
13,50
15,50
15,00
17,90
16,50
17,90

21,00
20,50
21,00
22,50

25,50
59,00
27,50
25,50
24,50
23,50
36,00
24,50
23,50
24,50

25,50
25,50
26,50
27,50
27,50

12,00
13,00
11,00
11,00
13,00
11,00
11,00
11,00

8,50
16,00
19,00
18,00
16,50
17,50
18,50
18,50
18,50

3,50

3,50
3,50
3,50
4,50
5,00

17,50
19,50
20,50
19,50
23,50

met vanille ijs

met vanille ijs en slagroom

10,50
10,50
10,50

9,50
6,50

1,50
1,50

8,00
8,50
8,50
8,50

10,50
3,50
5,50


